
                 
 

Cheese Experience 

10.30 – 11.30 La degustazione dei formaggi: un mondo di profumi e aromi 

  

12-13 Latte vaccino e bufalino: diversi eppure simili 

  

14-15 Piccolo è bello: i formaggi di latte ovino e caprino 
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15.30-16.30 Qualcuno non viene bene: i principali difetti dei formaggi 
 

10.30 – 11.30 Leggere l’etichetta: i formaggi e la legislazione 

  

12-13 A caccia di miti: la verità sui formaggi nella dieta 

  

14-15 Il formaggio sposa il vino: l’abbinamento tra due grandi eccellenze 
italiane 
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15.30-16.30 Il formaggio e la birra: un abbinamento sempre più apprezzato 

 

10.30 – 11.30 La degustazione dei formaggi: un mondo di profumi e aromi 

  

12-13 Latte vaccino e bufalino: diversi eppure simili 

  

14-15 Piccolo è bello: i formaggi di latte ovino e caprino 
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15.30-16.30 Qualcuno non viene bene: i principali difetti dei formaggi 

 

10.30 – 11.30 Leggere l’etichetta: i formaggi e la legislazione 

  

12-13 A caccia di miti: la verità sui formaggi nella dieta 

  

14-15 Il formaggio sposa il vino: l’abbinamento tra due grandi eccellenze 
italiane 
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15.30-16.30 Il formaggio e la birra: un abbinamento sempre più apprezzato 

 


