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Giornata Nazionale del Formaggio

Roma Capitale
Citta del Formaggio-Caput Casei

28 marzo 2025
Sala della Protomoteca in Campidoglio



Giornata Nazionale

del Formaggio
Dare valore al patrimonio caseario italiano

L'lItalia vanta il maggior numero di formaggi a denominazione,
Ma, contrariamente a quanto riconosciuto da Francia, Svizzerag,
Gran Bretfagna e Stati Uniti, non ha ancora idenftificato uno
Giornata per celebrare il proprio patrimonio caseario.

1 28 marzo 2025, ONAF, d’infesa con le Citta del Formaggio

e | Consorzi di Tutela, infende consegnare al Governo italiano
la proposta di istituire una Giornata nazionale del formaggio,
per celebrare la storia e la forza di una filiera d’eccellenzo
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rato all’Agricoltura, Ambiente e Ciclo dei rifiuti

Citta del Formaggio - Caput Casei
Il riconoscimento a Roma Capitale

Nella giornata del 28 marzo 2025 Roma Capitale verrd insignita

del fitolo di Citta del Formaggio - Caput Casei.

Con oltre 30 caselfici attivi e una tradizione casearia secolare, Roma
Capitale entra con pieno merito nell’Albo delle Citta

del Formaggio, istituito da ONAF nel 2020, che conta oggi 32 municipi.

Inoltre, in virtu del suo ruolo emblematico,

si qudlifica anche come capitale simbolica di una cultura
alimentare che riconosce al formaggio un ruolo centrale

e identificativo all'inferno della gastronomia italiana. e




La sede
dell’evento:
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¥ A |l programma [2 =

conferenza "‘Formaggi e fake news.

Miti e bufale del mondo caseario’

con Fabio Campoli, Luca Piretta, Evelina Flachi
e Giorgio Calabrese; modera Francesca
Romana Barberini

investitura dei nuovi Maestri Assaggiatori

un gustoso viaggio tra i formaggi italiani

proiezione del video emozionale "Viaggio tra
le eccellenze casearie italiane™ e dialogo con
Giorgio Parisi, Antonio Auricchio, Lorenzo
Galanti; modera Francesca Romana Barberini
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Il programma 2 /2

presentazione del libro “Italia con formaggio’
con Elio Ragazzoni e Fiorenzo Cravetto; modero
Andrea Vianello

conferenza ‘Il caseoturismo: sviluppi e prospettive
del turismo caseario’, con Roberta Garibaldi,
Alessandra Priante: modera Andrea Vianello

presentazione della proposta di indicare

Il 28 marzo quale "Giornata del formaggio”
al Ministro Francesco Lollobrigida;
interventi istituzionali dei partner

attribuzione a Roma Capitale del titolo
di Citta del formaggio e Caput Casei,
alla presenza del Sindaco di Roma Roberto
Gualtieri e dellassessore Sabrina Alfonsi G
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Gli ospiltl |Hustr| INvitati

I 28 marzo, per I'evento Roma Citta
del Formaggio - Caput Casei invierd
un videomessaggio

GIORGIO
CALABRESE

medico italiano, specializzato in
Scienza dell Alimentazione, docente
universitario, Consulente Scientifico
del Ministero della Salute, giornalisto
pubblicista, ricercatore. a




Gh osplti |Hustr| INvitati

I 28 marzo, all’evento Roma Citta
del Formaggio - Caput Casei
parteciperd anche

-FABIO

Chef, imprenditore, comunicatore, ma,
soprattutto, innovatore, Fabio
Campoli, € un importante opinion
leader dellenogastronomia
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Gl ospiti llustri invitat
I 28 marzo, all’evento Roma Citta

del Formaggio - Caput Casei
partecipera anche

LUCA
PIRETTA

gastroenterologo, docente di Allergie
e intolleranze alimentari presso
lUniversita Campus Biomedico di
Roma e membro del consiglio
direttivo della Societad Italiana di
Scienze dell Alimentazione. @
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Gli ospitl illustri invitati
I 28 marzo, all’evento Roma Citta

del Formaggio - Caput Casei
partecipera anche

tVELINA
FLACHI

Specialista in Scienza dellAlimentazione
e Nutrizionista presso la Facolta di
Medicina e Chirurgia di Milano; e
componente del Comitato tecnico-
scientifico del MIUR, giornalista e ospite
fissa a “La prova del cuoco’ a




GI| osp|t| iHustri invitati

Per trattare di caseoturismo, il 28 mairzo,
oer I'evento Roma Citta
del Formaggio - Caput Casei interverra

ROBERTA
GARIBALDI

gia AD di ENIT, docente di Tourism
Management allUniversita degli Studli
di Bergamo, Vice Presidente
del Comitato Turismo del OECD (OCSE)
e autrice del primo Rapporto
sul turismo caseario

©
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Gl osp|t| iHustri invitati

Venerdi 28 marzo, la presenzo
di un ospite deccezione quale
Il Premio Nobel per la Fisica

GIORGIO
PARISI

rafforzerd lautorevolezza dellevento
come celebrazione della perfezione
artigianale e creativa, in grado di unire |l
mondo scientifico e quello
gastronomico
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| moderatori

Francesca Romana Barberini €
una conduftrice televisiva e
gastronoma italiang, docente
universitaria e autrice di vari liori
Andrea Vianello, [aureatfo in Lettere,
e giornalista, scrittore, conduttore e
dirigente RA| (14,



https://it.wikipedia.org/wiki/Conduttore_televisivo
https://it.wikipedia.org/wiki/Gastronomia
https://it.wikipedia.org/wiki/Italia

Le relazioni
istituzionali

RENAIA AFIDOP ENIT e ICE
Rete Nazionale Associazione Gli enti nazionali
Istituti Alberghieri, Formaggi italiani  che promuovono
che rappresento che unisce 27/ turismno e made
206 enti formativi Consorzi di tutela in Italy
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Grazie per lattenzione

CONTATTI

Domenico Villani  Marco Quasimodo Valeria Pelle
delegato ONAF Roma segretario generale ONAF comunicazione ONAF
roma@onaf.it onaf@onaf.it delegazioni@onaf.it

+ 39 335 5693835 + 39 338 9974201 + 39 328 0584036



