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NAZIONALE
ASSAGGIATORI
FORMAGGI

Sabato 13 aprile ore 15,00
Visita al Caseificio

Azienda Agricola Antonio Bongi - Localita Porciglia 1
Pratolongo - Fivizzano (MS)

Un pomeriggio in Lunigiana, ospiti dell’Azienda Agricola
Antonio Bongi, che coltiva 40 ettari, alleva vacche e trasforma il
latte crudo in formaggi, ricotte e yogurt.

+ Inizieremo visitando I’allevamento di vacche, tra le quali spicca un
nucleo di pontremolesi, una razza in via d’estinzione, salvate solo dalla

caparbieta di alcuni allevatori;

+ A seguire la visita del caseificio, piccolo ma con tutto il necessario per
ottenere prodotti di qualita, partendo dal latte crudo delle proprie
vacche;

+ Seguira una degustazione di formaggi e latticini, spaziando da un primo
sale per finire con un semi-stagionato, senza tralasciare yogurt e ricotta.
Molto interessante sara il raffronto tra due caciotte di identica tecnologia
e stagionatura, con la sola differenza del latte di provenienza:
cercheremo di capire se la pontremolese regala veramente un formaggio

di elevata qualita.

Rimborso spese per la partecipazione : € 10,00

Informazioni e prenotazioni : sp-ms@onatf.it
Eros 333 7014159



