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Sabato 13, Domenica 14 Gennaio 2018 M b | N
PROGRAMMA Y

SABATO 13 GENNAIO 2018 f : A
Ore 08,30 Registrozione partecipanti — Sala Monfredi i |

i i 1 A |
Ore 09,0011 Imh_an‘ FEINA{RU{ D'ORD ed il Progetto CASEUS SICILLE Doft. Pietro PAPPALARDO ORGANIZZAZIONE .r' |
Delegata ONAF Sicilia b NAZIONALE /Y /
Ora 09,30 PRIMA SESSIONE — RICON OSCERE LE PERCEZIONI SENSORIALI k. ASSAGGIATORI /r' ; J
Laboratorio di degustazioni didattiche di formaggi & latticini industriali o confronto con formaggi e : FORMAGGI = \ ; /
lutticini ortigionoli DOP, o ura dei Moestri Assoggictori ONAF i /_,-" &) sl 5

Ore 12,00 Insediamenta givria et —
Ore 13,00 Pausa pranzo — Sala Adelaids

Ore 15,00 SECOMDA SESSIONE — RICONOSCERE LE ECCELLENZE — Sala Concorso primo piano
Sessione di volutazione per il Miglior Pecorino Siciliono DOP.

Ore 17,00 TERZA SESSIONE — RICONOSCERE IL PORZIONATO — Sula Manfredi

Tavola rotonda di incontro e confronto con Enti, temnid € produttori di formaggi DOP per valutare gli
aspetti applicotivi nel confezionomento e distribuzione di pradotto porzionate.

Dott. Alherto BILELLO — Dott.ssu Maria Concettu BORGESE

Funzionari ogrori dell'Ufficio Temitoriale CQRF Sicilia - sede di Palermo

Dott. Giovonni GALISTU — Ufficio Tutela e Vigilonza Consorzio di Tutelo Pecorino Romano DOP
Dott.ssaStefania CARPINO — Consorzio di Ricerca Filieru Lottiero Casemrio, Ragusa

Datt.ssa Maria Luisa SCATASSA — Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Siclia A, Mirri™

Ore 21,00 Ceno— Salu Adeloide

DOMENICA 14 GENNAIO 2018

Ore 09,30 Registrazione partecipanti — Sala Manfredi

Ore 10,00 I CONSORZI0 DI TUTELA DEL PECORING SICILIAND DOP

Dott. Domenico FERRANTI — Presidente del Consorzio di Tutelo del Pecorino Siciliono DOP

Ore 10,30 QUARTA SESSIONE — RICONOSCERE LE DOP

Dott. Gincomo GAGLIANO — Direttore |CORF

“Attivita di confrollo delI'\CORF per lu tutela dei prodotti di qualita (DOP e 16P) sul weh*

Dott. Sulvatore PALITTA— Presidente del Consorzio di Tutelu del Formaggio Pecorino Romano DOP
Datt. Piero VALENTI— Presidente Consorzio per lo Provola dei Nebrodi DOP

Prof. Massimo TODARO — Presidente Consorzio di Tutela della Vastedda delln Valls del Belice DOP
Dott. Vincenzo CAVALLO— Direttore del Consorzio di Tutelu del Ragusano DOP

Doft. Roffaele SARDA — Direttore Consorzio di Tutelo del Piocentinu Ennese DOP

Ore 11,30 Interventi progrommati

Ore 12,00 QUINTA SESSIONE — UN RICONOSCIMENTO ALLA QUALITA

Dott. Pietro PAPPALARDO— Presentazione dei fre migliori Pecorini Siciliani DOP e consegna del
Premio TRINACRIA D'ORO 2018.

Ore 13,00 Pranzo “Storid Percorsi Gostronomic™ = Sala Adeloide

SERVIZI IN CONVENZIONE

Pernotto & (olozione Domenica/Percorso Benessere in Beatrix SPA Federico |l /Pranzo di Sobato e
Domenica, Ceno Sabato sera, Degustazioni.

Costo a persona, pucchetto completo, per i Soc ONAF e degli Enti in partnership, in camera DUS.
€.100,001.C.(£.150,001.C., per i non Soci) — in camera doppia €.90,001.C. (€.130,001.C., peri non
So) du fatturare € suldare mediante contatto diretto con I'Hotel.

Costo o persona pranzo o cena extro €.30,00 da saldore allo registrozione.

PRENOTAZIONI
ENTRO IL 10 GENNAIO 2018

Federico Il Palace Hotel SPA & Congress — Enna — 0935 20176 — info@hotelfedericoenna.it

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA
INFORMAZIONI E PRENOTAZIONE DEGUSTAZIONI
Dott. Pietro PAPPALARDO 338 999 B4 12 sicilinorientale(@onaL.it
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