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ORGANIZZAZIONE NAZIONALE
ASSAGGIATORI FORMAGGI

DELEGAZIONE DI VICENZA

Aromi di montagna
dalla Valle D’Aosta al Friuli

Degustazione guidata di formaggi con vini in abbinamento
Relatore: Fabio Guerra, maestro assaggiatore Onaf, sommelier

Mercoledi In degustazione:

1. Scimudin (Valtellina)
lugno 2023 2. Fontina DOP (Valle d’Aosta)
ore 2 3. Valmorel PAT (prov. Belluno)
4. Formadi Frant PAT (Friuli)
5. Pastorut di alpeggio (Friuli)
b 1. Colli Euganei DOC Chardonnay extra brut
Cre aZZO ( ' 1) 2. Valtellina rosso DOC
AC Hotel by Marriott 3. II.1cro.cio Manzoni rosso 2.15
~— via Giosué Carducci, 1 4. Piculit nero
5. Raboso passito
= %‘E f 4 Informazioni e prenotazioni fino ad esaurimento posti,
TS Xy via whatsApp 338 2831881 (Paolo) o via email vicenza@onaf.it.
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?ji':-%laf?ﬁ Contributo di partecipazione: 35,00€ soci Onaf, 40,00€ non soci
#Eﬁ = Degustazione accreditata per accedere al corso Onaf di secondo livello




