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Un gran gala natalizio tra le perle di Guffanti
scelte per l'occasione dalla Delegazione Onaf di Roma.

In degustazione:

Capra in foglia
Storico Ribelle
Bettelmatt
Tuma persa al pascolo
Blu di Lanzo

I formaggi saranno preceduti da un assaggio di salumi di Villa Caviciana
prodotti con carne di maiale di razza Mangalitza, presidio Slow Food,
seguiti da una busiata, con carne di Mangalitza in bianco e storico ribelle,
creata per l'occasione dallo Chef Andrea Cossalter.

In abbinamento i superbi vini di Elda Cantine.
A chiudere, un ricchissimo dessert di sabbia di cioccolato,
impreziosito da capra in foglia e dal suo latte, con rottame di castagne
e panettone tostato ai frutti di bosco con farina ai cereali e olio Evo,

seguito da una selezione di panettoni del pluripremiato

Panificio Tre Sorelle di Messina.
CANTINE VILLA CAVICIANA

QUOTA di PARTECIPAZIONE Soci ONAF 35€, NON Soci 40€
Prenotazwne obbligatoria via mail .a roma@onaf it entro il 7/1 2/2021

_ Per partecipare sara necessario -il Green Pass - ;
relatlvo adeguamento alle dlsp05|zon| anticovid vigenti aIIa data dell’evento.

-www.onaf.it/roma -




